
 
capodanno 2012 al bocon ….. aspettando il 2013

benvenuto della casa……

strudel di carciofi con salsa di pistilli di zafferano
salame all'aceto balsamico con radicchio tardivo alla griglia

 misticanza invernale

risotto con zucca e tartufo nero dei nostri colli mantecato allo stravecchio
crespella lievitata al broccolo fiolaro e pancetta

  carré di vitello cotto a bassa temperatura glassato col suo sugo
tagliata di controfiletto di angus alla griglia al rosmarino e pepe verde

cotechino con lenticchie portafortuna

pandoro con crema mascarpone
semifreddo ai lamponi con gocce di cioccolato

biscotteria della casa

acqua, tai bianco , montepulciano il“tralcetto “,prosecco millesimato " le forge“
inizio cena ore 20:30, 55€tutto compreso ,  info@bocondivino.it oppure 0444-971935

boccon ….. per un inizio di un nuovo anno….. buon 2013 a tutti




